Podio X2

Bedienungsanleitung

COYTA COFFEE

COSTA

COFFEE
PROFESSIONAL




Website-Anleitung fiir Maschinen-Bedienpersonal
QR-Code scannen, um alle Anleitungen fiir Maschinen-Bedienpersonal zu erhalten

cosTA -Tﬂ.

COFFEE

L

@ SCANNE MICH

Der Zugang umfasst:
Leitfaden Compliance [ » | Videos
Auffiillung + SDB und COSHH Zubereitung des
Alarm-Leitfaden « Tagliches Getranks
Zubereitung des Compliance- - Ubersicht iiber die
Getranks Protokoll Maschine
Gesundheit und + Tagliche Reinigung
Sicherheit + Installation
Entkalken der
Maschine

Filterwechsel

COSTA

COFFEE

PROFESSIONAL




Inhalt

Ubersicht ber die Masching .........cciieiiiiietiiiieieiiieeeeerneeesenseeeesesesanseeesnsseesnssesnnsseannes 4
1.1 Beschreibung der geschlossenen Maschine ........ ... . i ittt ittt ittt teietenenenens 5
1.2 Beschreibung der gedffneten Maschine . ........ .. ittt ittt ittt ittt tteanenanens 6
L3 Technische Daten ... ... i i i it i it ittt ittt ettt inenaeeenas 7
2= = 8
D U 1Y =Y o 9
2.2 Spllung der Kreislau e .. ..ot it i i i i it ettt ettt ettt et eneneeeananenenens 9
2.3 Einsatzbereite Maschine . ... i i i i it ittt ittt s 9
2.4. Auswahl des auszugebenden Produkts . ...... ...ttt ittt ittt eneneenaenenns 10
2.5 Wahrend der Ausgabe eines Produkts .. ..... ...t it ittt ittt 11
27 Wenndas Getrank fertig it ... ..o it it i i i i e ittt ettt ettt ettt e 12
27 Wenndas Getrank fertig ISt ... ..o i ittt i i ettt ettt ettt ettt e et e e e 12
2.8 HelBwasserausgabhe . ... ...ttt i ittt ittt ittt ettt ettt e, 12
2.9 Filterwechsel (NUR fuir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss) ...ttt 13
Ausgabe eINES ProdUKES . ...covuiuiiierieiiiereaseeerossscestesossscesossscssessssscssossscsssssssscssosssssssssns 15
3.1 Uberblick tiber das Getrankeangebot . ... ...ttt ettt ettt et et 16
3.2 Einstellung der BecherhGhe . ... ... i i i it it e e ettt et et eeaneannnn 17
3.3 Auswahldes richtigen Getranks ... ...ttt i ittt ettt ettt ettt enenaennns 18
3.4 Ausgabe €iNes GetraNKS . ...ttt ittt ittt ittt ittt ittt s 18
REINIGUNG . .iiiiiiiiiiieieieteetseceocensossoscescascescoscosssssssssssssssssssssssssossosssscsssesssssossansnase 19
4.1 Erforderliches Zubehor flir die ReiNiGUNG: ... .ottt i i it i it e e it i ettt eneeanennn 20
4.2 Reinigung des Getrankeauslaufs: . ... ..ottt it i i i it et e e e e et e 21
4.3 Reinigung der abnehmbaren Bereiche: . ... ... i i i e ettt 21
4.4 Reinigung der AuBenflachen: ... ... i i it i i ittt ittt i ety 24
Entkalkung (NUR fiir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss) ..........ccciiiiiiiiiiiiiiiiiiiiierienececeennnnns 25
5.1 Vollstandige Entkalkung (NUR fiir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss): .......................... 26
5.2 Thermoblock-Entkalkung (NUR fiir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss): ......................... 30

COSTA

COFFEE

PROFESSIONAL




1

Ubersicht tiber die
Maschine

COSTA

COFFEE
PROFESSIONAL




1.1 Beschreibung der geschlossenen Maschine e

o

s
o
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Glossar der Teile
o Kapselaufnahme und -abdeckung a Touchscreen
e Obere Turéffnung 9 Rechte Tiir (Zugang zu den Wassertanks)

6 Getrankeauslauf
o Linke Tiir (Zugang zum Kapselbehalter)
e Stander fiir Espressotassen

6 Tropfschale
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1.2 Beschreibung der gedffneten Maschine e

Glossar der Teile

o Milchprodukt-BiB @ Stander fiir Espressotassen
o Ein/Aus-Schalter @ Tropfschale

e Kapselbehalter @ Auslauf Milchprodukt

o Innere Tropfschale @ Auslauf Kaffeediise

e Tropfschalenhalter @ Wasseranschluss

(optional, rechte Seite auf der Riickseite der Maschine)

e Kaffeediise/Getrankeauslaufgehduse fiir Milchprodukt
@ Stromanschluss
e Haube

(rechte Seite auf der Riickseite der Maschine)
e Wasserbehilter (Kaffee) Stromkabel

. . . (rechte Seite auf der Riickseite der Maschine)
e Wasserbehalter fiir Milchmodul
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1.3 Technische Daten e

Modell Podio X3

Abmessungen H x B x T — (mm) 480 x 600 x 500

Gewicht (kg) (lLeere Maschine) 34 (38,5 bei Versand in der Box)

Max. Leistungseingang (W) Siehe technisches Typenschild im Inneren des
Behilters fiir gebrauchte Kapseln.

Betriebsspannung (V) Siehe technisches Typenschild im Inneren des
Behilters fiir gebrauchte Kapseln.

Betriebsbedingungen Temperatur (min. 10 °C bis max. 40 °C)
Feuchte (unter 90 %)

Fassungsvermoégen des Wassertanks 4 Liter

Kapazitat des Kapselbehilters 30

Pumpendruck Max. 20 bar

Wasserversorgungsdruck Siehe technisches Typenschild im Inneren des

Behilters fiir gebrauchte Kapseln.

Die Materialien und Gegenstande, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen,
entsprechen den Anforderungen der Europaischen Verordnung 1935/2004.
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2.1 Aufheizen

e

Wenn die Maschine eingeschaltet ist, werden die folgenden Bildschirme angezeigt, bevor sie bereit fiir den Betrieb ist.

7

A
A/
J

Die Maschine wurde eingeschaltet und heizt auf.

2.2 Spiilung der Kreislaufe

Maschine in Aufheizphase

Verbleibende Tage der BiB-Haltbarkeit

Caution

=
/

Spiilphase variiert je nach

Rinse in progress

=

L

Maschinenstatus oder Benutzung

Nach dem Aufheizen fiihrt die Maschine einen Spiilzyklus aller zur Ausgabe von Produkten verwendeten
Kreislaufe durch. Dieser Bildschirm wird immer angezeigt, wenn die Maschine die internen Kreislaufe spiilt.

2.3 Einsatzbereite Maschine

\

Insert capsule

J

Maschine ist einsatzbereit, Kapsel einlegen

Nur HeiBwasserausgabe

Die Maschine ist aufgeheizt und einsatzbereit, legen Sie die gewliinschte Kapsel ein.
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2.4 Auswahl des auszugebenden Produkts e

Zur Auswahl stehende Getranke

Eingelegte und erkannte Kapsel

Cortado Flat White

- D, Ausgabe abbrechen

Nach dem Einsetzen der Kapsel zeigt der Touchscreen die verfligbaren Getranke basierend auf dem Typ und
der GroBe der Kapsel an, z. B. klein/groB.

Es kdnnen nur Getranke ausgewahlt werden, die auf dem Display angezeigt werden.

4 )

D < Schaltflache zum Abbrechen der Ausgabe

Zuriick zum Hauptbildschirm

\ -
Die Getrankeauswahl kann durch Driicken der Taste ,,Ausgabe abbrechen® abgebrochen werden. Wenn der

Anwender die Ausgabe abbrechen méchten, driickt er die mittlere Taste: Die Maschine wirft die eingelegte
Kapsel aus, ohne das Produkt auszugeben.
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White Americano

Confirm - Getrankeauswahl bestatigen
G < Liste der Allergene
- Zuriick zum Getrankeauswahlbildschirm

\_

Bestatigen Sie nach Auswahl des Produkts die Auswahl oder kehren Sie zum Getrankeauswahlbildschirm zuriick.

* Bevor Sie mit der Ausgabe des Produkts beginnen, iiberpriifen Sie die Liste der Allergene, die auf
dem Bildschirm angezeigt werden und im ausgegebenen Produkt enthalten sein werden. Dies ist
wichtig, um die Einnahme von Substanzen zu vermeiden, die allergische Reaktionen verursachen
konnen.

+ Die auf dem Touchscreen angezeigten Allergeninformationen entsprechen den Angaben zum
Getrank und den Zutaten, die die Maschine ausgibt.
* Alle zusatzlichen Zutaten, die hinzugegeben werden, z. B. Sirup, miissen vor Ort hinzugefiigt und

korrekte Allergeninformationen bereitgestellt werden.

2.5 Wahrend der Ausgabe eines Produkts

( )

<< Symbol des Produkts das ausgegeben wird

° - Ausgabe abbrechen
g J

Das Symbol des ausgewahlten Produkts wird wahrend der gesamten Zubereitungsphase angezeigt.
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e

2.7 Wenn das Getrank fertig ist

4 )

Die Ausgabe wurde vom Anwender beendet

Getrank abgebrochen =

- J

i
Die Ausgabe wird auch beendet, wenn eine Maschinenkomponente abgenommen wird, z. B. die
Schublade mit verbrauchten Kapseln.

2.7 Wenn das Getrank fertig ist

( )

G J

Wenn die Maschine das Getrank erfolgreich zubereitet hat, wird das obige Symbol auf dem Bildschirm angezeigt.

2.8 HeiBwasserausgabe

Bei Bedarf kann Podio heiBes Wasser ausgeben, z. B. zur Zubereitung von Tee. Befolgen Sie dazu Folgendes:

Insert capsule Hot water selected Dispensing...
Place your cup Podio will dispense 175ml
of hot water
\—7 PR

Allergens: May contain milk residues
—————
‘ Start dispensing ’ @

\ @ J U © J U y,
Die Maschine gibt bis zu 175 ml

Driicken Sie die Taste Platzieren Sie den Becher und
.HeiBwasser< driicken Sie auf ,Ausgabe starten® heiBes Wasser aus oder stoppt,
wenn ,,Stopp” gedriickt wird.
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2.9 Filterwechsel (NUR fiir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss)

=)

Das Folgende gilt NUR fiir Maschinen mit WASSERTANK/OHNE TRINKWASSERANSCHLUSS,

(" )

A Replace internal filter I

J

Wenn der Filterwechsel fallig/
erforderlich ist, erscheint die
Meldung auf dem Touchscreen.

( | )

die NUR einen Filter benétigen.

(" )

! |

2

e

- J
Halten Sie den neuen Filter ca.
60 Sekunden lang unter kaltem
flieBendem Wasser, um den
Filter vorzubereiten.

(" )

7

=y

Fullen Sie den Wassertank mit
Frischwasser auf und kehren Sie
zur Maschine zurlick.

Spiilen Sie den Wassertank ab
und stellen Sie ihn auf eine
saubere Oberflache.

e
5

fs |  )

\_ J

Setzen Sie den Filter in den
Wassertank ein.

fs @ )

Insert capsule

Internal filter replacement due

\L)

Driicken Sie auf dem
Touchscreen die obere Taste, um
das Bedienermenii aufzurufen.
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1\ J

Den neuen Filter auspacken und
liberpriifen, ob die Einlasslécher
gut sichtbar sind.

( )
6

- P

- J

Uberpriifen Sie, ob die
Einlasslocher sichtbar sind.

- J

Geben Sie ,,Einstellungen® ein.




Decalcification

Water filter change

Water filter change
Register filter change
Filter change video

quide

Register filter change

Driicken Sie ,,Wechsel des Driicken Sie ,,Filterwechsel Driicken Sie ,,Bestatigen.
Wasserfilters®. registrieren®.

Water filter menu
Water filter use

Water filter life (I)

Operational value

Water source

Water hardness

Water filter

Place 1 litre container below
dispense area to begin filter
prime

Prime water filter . ‘ |
Navigieren Sie zu Seite 3 und Driicken Sie auf ,,Wasserfilter Stellen Sie einen 1-Liter-
driicken Sie ,,Wasserfilter*. vorbereiten®, Behilter unter den

Getrankeabgabebereich, um
mit der Filtervorbereitung

zu beginnen. Driicken Sie
anschlieBend auf das Hakchen.
Nach der Vorbereitung den
Behalter spiilen.
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3.1 Uberblick liber das Getriankeangebot e

i
Getrankeangebote und Kapselverfiigbarkeit variieren je nach Markt und Maschineneinrichtung.

Schritt 1: Cetrank auswahlen Schritt 2: Mischung auswahlen

Signature-Mischung
Mittlere Réstung | Glatt und nussig

7P |ntensitit: 8

Kleine Kaffeespezialitaten auf Espresso-Basis:

Espresso
Signature-Mischung
Dunkle Rostung | Kraftig und
schokoladenhaltig

0 Intensitat: 10

Espresso Macchiatto

Ristretto
& Kolumbianisch
WeiBer Americano/Schwarzer Americano i Mittlere Réstung | Reichhaltig und
karamellfarben

V¥ |ntensitat: 7
Cappuccino

Entkoffeinierte Mischung
@ Mittlere Rostung | Karamell und Schokolade

Latte iy
— V¥ |ntensitat: 6

GroB3e Espresso-Kaffees:

Espresso

Espresso Macchiatto

. Signature-Mischung
Cortado Mittlere Réstung | Glatt und nussig

7P |ntensitat: 8 @

WeiBer Americano/Schwarzer Americano

Cappuccino
Latte
Flat White
GroBe Kaffees: Caffé Crema-Mischung

. @ Dunkle Rostung | Nisse & Kekse
Caffé Crema Nur EinheitsgroBe =t P Intensitit: 9
Etwas SiiBBes: |

HeiBe Schokolade

HeiBe Schokolade nur in EinheitsgroRe Reichhaltig und cremig

Scannen Sie den QR-Code, um auf Allergen- und Ernahrungsinformationen
sowie auf SOPs/Videos zur Getrankezubereitung zuzugreifen.
Jede Abweichung von der Liste der genehmigten Inhaltsstoffe fiihrt dazu, dass der Leitfaden
fur Erndhrung und Allergene automatisch ungiiltig wird. Markte diirfen keine Inhaltsstoffe

auBerhalb der genehmigten Liste hinzufiigen oder ersetzen, da dies zu Allergenrisiken und
ungenauen Erndhrungsdaten fiihrt.

Zugelassene Erganzungen: Nicht zugelassene Erganzungen:

Nicht zutreffend Alternative Milch/Milchprodukte

Externe Sirupe




3.2 Einstellung der Becherhéhe e

Nur Costa Podio Kapseln sind mit dieser Maschine kompatibel. Die Verwendung anderer Kapseln kann
Schaden verursachen.

i
Die BechergroBen fiir die Maschine konnen vom ausgewahlten Getrank abhangen.

Der Stander fiir Espressotassen kann fiir kleine Getranke wie Espresso verwendet werden und
lasst sich nach links oder rechts verschieben, um auch gréoBere Tassen fiir Getranke wie Cappuccino

ausgeben zu kénnen.

4 ) 4 )

- J - J

Fiir ein besseres Ergebnis bei der
Verwendung von Espressotassen/
kleinen Getranken sollte der Stander
fur Espressotassen unterhalb des
Getrankeauslaufs aufgestellt und die
Tasse darauf gestellt werden.

Um ein gréBeres Getrank wie Cappuccino
auszugeben, schieben Sie den Stander
fiir Espressotassen entweder nach links
oder rechts vom Getrankeauslauf.
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3.3 Auswahl des richtigen Getranks

e

Fiir die korrekte Ausgabe von Getranken verwendet die Maschine ein vollautomatisches System, das die

am besten geeigneten Getranke pro Kapsel anzeigt.
+  Nachdem die Kapsel eingelegt wurde, bendétigt die Maschine etwa 5 Sekunden, um den Barcode zu

registrieren, um die verfiigbaren Getrinke anzuzeigen (siche Seite 16 fiir eine Ubersicht tiber das

Getrinkeangebot).

Wenn es sich bei einer Kapsel nicht um eine Originalkapsel von Costa Coffee handelt, lehnt die Maschine

sie automatisch ab und legt sie in den Behalter fiir gebrauchte Kapseln.

3.4 Ausgabe eines Getranks

Verwenden Sie nur Kapseln der Marke Costa Coffee.
Verwenden Sie die passende Tasse/den passenden Becher fiir das gewiinschte Getrank, um ein

Uberlaufen zu verhindern.

(. )
1

Insert capsule

\L)

Schieben Sie den Kapseleinsatz
zuriick, fiihren Sie die Kapsel in
die Maschine ein und lassen Sie
sie dann los. Der Kapseleinsatz
gleitet automatisch wieder in
Position.

(- )

4

White Americano

Allergens: milk

1\ J

Auf diesem Bildschirm werden
das ausgewahlte Getrank und
alle relevanten Allergenhinweise
angezeigt. Driicken Sie auf
»Bestatigen®, um fortzufahren.

~N

©

Espresso

= =

Cappuccino Black

Americano
Latte

White
Americano

S >

Cortado Flat White

\ J

Nachdem die Kapsel eingelegt
wurde, zeigt die Maschine die
fir die Kapsel verfiigbaren
Getranke an. Driicken Sie das
gewiinschte Symbol.

Die Maschine fahrt mit der
Zubereitung des Getranks fort.
Nach der Ausgabe gibt die
Maschine die gebrauchte Kapsel
in die Kapselbehilter aus.

COSTA

COFFEE

PROFESSIONAL

Stellen Sie den gewiinschten
Becher unter den
Getrankeauslauf.

Die ausgegebenen
Kaffee- und Milchmengen
entsprechen den
programmierten Rezepten
fiir einzelne Kapseln und
Tasten.
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4.1 Erforderliches Zubehor fiir die Reinigung;: e

Personliche Schutzausriistung (PSA)
+ Wahrend des Reinigungszyklus miissen Schutzhandschuhe und eine Schutzbrille

S getragen werden.
ww PSA darf nicht weitergegeben werden. Es liegt in der Verantwortung des Arbeitgebers,

angemessene Materialien bereitzustellen.

Informationen zum sicheren Umgang mit Chemikalien finden Sie in den
Sicherheitsdatenblattern.

Von Costa zugelassene Desinfektionsmittel
+ Muss gemaB den Anweisungen des Herstellers verdiinnt werden.
Stellen Sie sicher, dass auch die Kontaktzeit des Herstellers eingehalten wird.

Eigenes Waschbecken
In einer lebensmittelsicheren Umgebung.
+ GroB genug, um den Wassertank mit handwarmem Trinkwasser zu reinigen.

Einweg-Papierhandtiicher

+ Verwenden Sie fiir jeden
Reinigungsschritt immer Reinigungsfliissigkeit
ein frisches, sauberes
Papierhandtuch.

Einweg-Reinigungstiicher
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4.2 Reinigung des Getrankeauslaufs:

Erforderliches Zubehor fiir die
Reinigung:

\_

Spriithen Sie das Einweg- Wischen Sie den Getrankeauslauf
Papierhandtuch mit einem ab, um eventuelle Ablagerungen
von Costa zugelassenen zu entfernen. Entsorgen Sie das
Desinfektionsmittel ein. Papierhandtuch.

4.3 Reinigung der abnehmbaren Bereiche:

Die folgende Reinigungsaufgabe sollte fiir die unten aufgefiihrten Bereiche der Maschine gleich
durchgefiihrt werden:

Erforderliches Zubehoér fiir die
Reinigung:

0 Stander fiir Espressotassen

9 Tropfschale

9 Tropfschalenstander

6 Wassertanks

e Kapselbehalter
e Innere Tropfschale
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Spiilen Sie den Stander fiir Espressotassen, die Tropfschale, den Tropfschalenstander, die innere Tropfschale,
die Wassertanks, den Kapselbehdlter in handwarmem Trinkwasser ab, um Ablagerungen zu entfernen.

(- ) 4 )

Fiillen Sie das Waschbecken mit handwarmem Wasser und Spiilfliissigkeit, die wie vom Hersteller angegeben

verdiinnt wurde.
Stellen Sie den Stander fiir Espressotassen, die Tropfschale, den Tropfschalenstdnder, die interne Tropfschale,

die Wassertanks und den Kapselbehilter in Seifenwasser.
Reinigen Sie die Teile griindlich in Seifenwasser. Entsorgen Sie das Reinigungstuch, nachdem alle Elemente

gereinigt wurden.
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Spiilen Sie tibermaBigen Seifenschaum ab.

Desinfizieren Sie den Stander fiir Espressotassen, die Tropfschale, den Tropfschalenstander, die innere
Tropfschale, die Wassertanks und den Kapselbehilter mit einem von Costa zugelassenen Desinfektionsmittel
und lassen Sie sie fiir die in den Herstellerrichtlinien angegebene Kontaktzeit in einer lebensmittelsicheren
Umgebung liegen.
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Spiilen Sie das Desinfektionsmittel ab und setzen Sie den Stander fiir Espressotassen, die Tropfschale, den
Tropfschalensténder, die innere Tropfschale, die Wassertanks, den Kapselbehilter wieder in die Maschine ein (nass).

4.4 Reinigung der AuBenflachen:

Erforderliches Zubehor fiir
die Reinigung:

\_ \_ J
Spriihen Sie das Einweg- Wischen Sie die AuBenflachen mit
Papierhandtuch mit einem einem von Costa zugelassenen
von Costa zugelassenen Desinfektionsmittel ab, um alle
Desinfektionsmittel ein. Ablagerungen zu entfernen.

Entsorgen Sie das Papierhandtuch.
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5.
Entkalkung

NUR flur Maschinen ohne
Trinkwasseranschluss
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5.1 Vollstandige Entkalkung (NUR fiir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss): e

1

+ Die Maschine verfiigt iiber ein fortschrittliches Programm, das iiberpriift, wie viel Wasser zur Ausgabe
von Produkten verwendet wird. Diese Messung gibt dem Anwender Hinweise, wenn die Maschine einen
Entkalkungszyklus benédtigt.

+ Sie sollten den Caffitaly System-Entkalker verwenden, der mit Blick auf die technischen Eigenschaften
der Maschine und die Einhaltung aller Verbrauchersicherheitsvorschriften entwickelt wurde.

* Die Entkalkungslosung muss gemaB den Anweisungen des Herstellers und/oder den Vorschriften im
Einsatzland entsorgt werden.

« Lesen Sie sich die Gebrauchsanweisung auf der Entkalker-Verpackung SORGFALTIG durch.

* Vermeiden Sie Kontakt mit Augen, Haut und Maschinenoberflachen.

* Schalten Sie wahrend der Entkalkung die Maschine nicht aus und legen Sie keine Kapseln ein.
*  Waihrend des Vorgangs muss eine Person anwesend bleiben.

* Vermeiden Sie die Verwendung von Essig, da dies die Maschine beschadigen kann.

*  Wenn eine vollstandige Entkalkung erforderlich ist, erscheint auf dem Hauptbildschirm eine gelbe
Warnung.

* Die Maschine ist zu diesem Zeitpunkt noch voll funktionsfahig.

+ Es wird empfohlen, die vollstiandige Entkalkung so bald wie méglich durchzufiihren, nachdem dieser
Alarm angezeigt wird.

Insert capsule Full descale
0Oh 40m

Complete descaling due
PD0025

Please start complete descaling to
maintain optimal performance.

Complete descaling due

Auf dem Hauptbildschirm Driicken Sie die Taste Es erscheint ein

erscheint eine gelbe »Entkalkung starten®, um Bestatigungsbildschirm, der

Warnmeldung. fortzufahren. Driicken Sie anzeigt, dass die vollstandige
die X-Taste, um den Vorgang Entkalkung ca. 40 Minuten
abzubrechen. dauern sollte. Driicken Sie

»Bestdtigen®,
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Remove and empty
internal drip tray

Remove and empty
driptray

Entfernen und entleeren Sie die

Tropfschale. innere Tropfschale.

Remove and empty both
water tanks

Entfernen Sie den Wasserfil-
ter aus beiden Wassertanks.

Entfernen Sie den Wasserfilter
aus beiden Wassertanks.

Entfernen und entleeren Sie
beide Wassertanks.

Add exactly 1 litre of
water to each water tank
and return to machine

Reassemble machine

Bauen Sie die Maschine
wieder zusammen und

stellen Sie sicher, dass sich
der Kapselbehilter, die
innere Tropfschale und die
externe Tropfschale an ihrem
vorgesehenen Ort befinden.

Fiillen Sie genau 1 Liter Wasser
in jeden Wassertank und setzen
Sie sie wieder in die Maschine
ein.
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Entfernen und entleeren Sie die

Remove and empty
capsule drawer

Entfernen und entleeren Sie den
Kapselbehilter.

our one entire
descale solution per
water tank

Befolgen Sie die Anweisungen
auf dem Bildschirm fiir die
Menge der Entkalkungsldsung,
die in den Wassertank gegeben
werden soll.

Place cleaning container
below outlet and initiate
full descale

Stellen Sie den
Reinigungsbehalter unter den
Getréankeauslauf und starten
Sie die vollstandige Entkalkung,
indem Sie die Taste driicken.




Chemical process complete,
rinse cycle now required

? [} ‘
Full descale in progress

(50% complete)

Auf dem Touchscreen wird der
Countdown-Timer angezeigt.

Remove and empty
internal drip tray

Entfernen und entleeren Sie die
innere Tropfschale.

1

Nach Abschluss der Entkalkung
muss die Maschine einen
Spiilzyklus durchfiihren. Driicken
Sie auf das Hakchen.

Remove and clean both
water tanks

Entfernen und reinigen Sie beide
Wassertanks mit verdiinnter
Spiilflissigkeit.

Place cleaning container
below outlet and initiate
Descale Rinse

Stellen Sie den
Reinigungsbehalter unter den
Getrankeauslauf und starten
Sie den Spiilgang nach der
Entkalkung, indem Sie die
eingekreiste Taste driicken.

Bauen Sie die Maschine
wieder zusammen und

stellen Sie sicher, dass sich
der Kapselbehalter, die
innere Tropfschale und die
externe Tropfschale an ihrem
vorgesehenen Ort befinden.

COSTA

COFFEE
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Remove and empty
driptray

Entfernen und entleeren Sie die
Tropfschale.

Fill both water tanks and
return to machine

Fillen Sie beide Wassertanks
und setzen Sie sie wieder in die
Maschine ein.

Descale rinse in progress

Auf dem Touchscreen wird der
Countdown-Timer angezeigt.




Remove and empty
driptray

Entfernen und entleeren Sie die
Tropfschale.

Fill both water tanks and
return to machine

Fullen Sie beide Wassertanks
und setzen Sie sie wieder in die
Maschine ein.

Remove and empty
internal drip tray

Entfernen und entleeren Sie die
innere Tropfschale.

Reassemble machine

Bauen Sie die Maschine wieder

Zusammen.
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Setzen Sie in beide Wasser-
tanks wieder einen Wasserfil-
ter ein.

Setzen Sie den Wasserfilter
wieder in beide Wassertanks ein.

Full descale
complete

> ‘
vy,
v

Die vollstandige Entkalkung
ist nun abgeschlossen. Tippen

Sie auf das Hakchen, um
fortzufahren.




5.2 Thermoblock-Entkalkung (NUR fiir Maschinen ohne Trinkwasseranschluss): e
i
*  Wenn eine Thermoblock-Entkalkung erforderlich ist, erscheint auf dem Hauptbildschirm eine gelbe Warnung.

* Die Maschine ist zu diesem Zeitpunkt noch voll funktionsfahig.
» Es wird empfohlen, die vollstéindige Entkalkung so bald wie méglich durchzufiihren, nachdem dieser Alarm

Coffee circuit descale
Oh 40m

angezeigt wird.

(4 ) (, )

Insert capsule

Thermoblock descaling due
PD0021

Please start thermoblock descaling to

maintain optimal performance.

Thermoblock descaling due

Auf dem Hauptbildschirm Driicken Sie die Taste ,,Entkalkung

erscheint eine gelbe starten®, um fortzufahren. Driicken

Warnmeldung. Sie die X-Taste, um den Vorgang
abzubrechen.

Remove and empty Remove and empty
driptray internal drip tray

Entfernen und entleeren Sie die Entfernen und entleeren Sie die
Tropfschale. innere Tropfschale.

Remove and empty water Nehmen Sie den
tank 1 only (I=ft) Wasserfilter aus
Wassertank 1.

):

Entfernen und entleeren Sie nur Nehmen Sie den Wasserfilter
Wassertank 1 (links). aus Wassertank 1.
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Driicken Sie ,,Bestatigen*.

Remove and empty
capsule drawer

)

Entfernen und entleeren Sie den
Kapselbehilter.

GieBen Sie eine ganze
Entkalkungslésung in den
Wassertank 1.

Befolgen Sie die Anweisungen

auf dem Bildschirm fiir die Menge
der Entkalkungslésung, die in den
Wassertank 1 gegeben werden soll.




Place cleaning container
below outlet and initiate
coffee circuit descale

Add exactly 1 litre of Reassemble machine
water to water tank 1 and
return to machine

Geben Sie genau 1 Liter Wasser Bauen Sie die Maschine wieder Stellen Sie den Reinigungsbehalter
in den Wassertank 1 (links) und zusammen. unter den Getrénkeauslauf und
setzen Sie diesen wieder in die starten Sie die ,,Entkalkung des

Kaffeekreislaufs®, indem Sie auf
die Taste driicken.

!
Remove and empty
Coffee circuit descale internal drip tray
0 [ Chemical process complete,
rinse cycle now required

(50% complete)

Maschine ein.

)

Auf dem Touchscreen wird der Nach Abschluss der Entkalkung Entfernen und entleeren Sie die
Countdown-Timer angezeigt. zeigt die Maschine an, dass innere Tropfschale.

ein Spiilzyklus erforderlich ist.

Driicken Sie auf das Hakchen.

Remove and empty Remove and empty
capsule drawer internal drip tray

Remove and clean water

Entfernen und entleeren Sie den Entfernen und entleeren Sie die Entfernen und reinigen Sie den
Kapselbehilter. innere Tropfschale. Wassertank 1 mit verdiinnter
Spiilflussigkeit.
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. Place cleaning container
Fill water tank 1 and return Reassemble machine below outlet and initiate
to machine Descale Rinse

Fiillen Sie den Wassertank 1 Bauen Sie die Maschine wieder Stellen Sie den Reinigungsbehalter

und setzen Sie ihn wieder in die zusammen. unter den Getrankeauslauf und

Maschine ein. starten Sie einen Spiilgang nach der
Entkalkung.

|
Remove and empty s sied
Descale rinse in progress driptray etZ?n ieden
Wasserfilter wieder in
— Wassertank 1 ein.

Auf dem Touchscreen wird der Entfernen und entleeren Sie die Setzen Sie den Wasserfilter
Countdown-Timer angezeigt. Tropfschale. wieder in den Wassertank ein.

Fill water tank 1 and return Coffee circuit

to machine descale complete
-0
Fiillen Sie den Wassertank Bauen Sie die Maschine wieder Die Thermoblock-Entkalkung
und setzen Sie ihn wieder in die zusammen und stellen Sie sicher, ist nun abgeschlossen. Tippen

dass sich der Kapselbehalter,
die innere Tropfschale und die
externe Tropfschale an ihrem
vorgesehenen Ort befinden.

Maschine ein. Sie auf das griine Hakchen, um

fortzufahren.
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